Sur I’étiquette des olives en AOP Lucques du
Languedoc doit apparaitre la mention « A.O.P »
ou en toutes lettres « Appellation d’Origine
Protégée » suivi du nom du produit « Lucques du

Languedoc »

- Le logo intracommunautaire 2 1.5cm

- Dénomination commerciale (olives vertes entiéres

- Raison Sociale + Adresse du responsable de la

comme rCIa I |Sat|o n Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
om0 . Energie (kJ) 550
- Conditions de conservation Energie (kCal) 134
JOR Y Matieres grasses (g) 13
= I ng red e ntS dont acides gras saturés (g) 2,5
eley 2 o g Glucides (g) <05
- Date de durablllte m|n|ma|e dont sucres (g) <02
Protéines (g) 1.2
- N° |Ot Sel (g) 3.4
- Poids net O
- Poids net égoutté

'usage veut que :

- LUétiquetage ne doit pas porter a confusion le consommateur

- Pour les olives pasteurisées la DLUO est de 24 a 36 mois a partir du
conditionnement contre 3 a 6 mois pour les olives fraiches.

- Le calibre doit étre indiqué si le produit ne se voit pas de I'extérieur. Il peut étre
chiffré ou remplacé par Extra-grosses (calibre 19/21), Grosses (22/25), Moyennes

(26/29), Petites (30/33) S—

ANALYSER LE TAUX DE SEL
[ VS DLIVES. CELUI-CI EST
TRES VARIABLE O'UN ATELIER
A LAUTRE ET EN FONCTION
i DES PREPARRTIONS.
Syndicat de Defense de la
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